18 ANLAGEN- UND APPARATEBAU MISCHPROZESSE

LEBENSMITTEL-TECHNOLOGIE <1 0/09

So stimmt die Mischung

Chargen- oder kontinuierlicher Mischer, manuelle Verwiegung der
Komponenten oder vollautomatische Dosieranlage — wer eine
Mischanlage plant, muss einiges beachten.

Mischprozesse in der Lebensmittel-
industrie konnen knifflig sein: Die
Anforderungen sind oft hoch, da die
Komponenten vielfiltige physikalische
Eigenschaften aufweisen und in stark

unterschiedlichen Mengenanteilen vor-
liegen. Gleichzeitig dndern sich die Ver-
braucherwiinsche schnell - auch hier
miissen Produzenten in der Lage sein,
rasch zu reagieren. Und nicht zuletzt

Kontinuierlicher Mischer in Hochhygieneausfiihrung: Antrieb und Mischpaddel kénnen zur
Reinigung aus dem Mischgehause gezogen werden. Die Mischleistung betragt bis 40 000 I/h

DAS MUSSEN SIE BEI DER WAHL DES MISCHERS BEACHTEN*

Um die richtige Losung zu finden, empﬁeh!t Dr. Ralf
Weinekstter von Gencke sich folgende Fragen vorab zu
stellen

1. «Sehen Sie sich die Rezepturen an»:

- Wie viele Rezepturen gibt es und wie oft werden S|e '

gewechselt’7

- Wie viele Komponenten mussen mit welcher Genau-

igkeit zugeflihrt werden? ,
- Welche Reinigungsprozesse ziehen Rezepturwechsel
,~ nach sich? - . '
- Welche Vorkehrungen zur Ruckverfolgbarkelt mus—
= Sie treffen?
2. <<Ana|y5|eren Sie lhre Ausgangskomponenten»'
~ Wie werden sie geliefert? Wie sind sie verpackt'7
- Wie ist die Dichte der Komponenten, der einzelnen
Partikel, wie die Partikelgrosse und -gestalt?
- Wie sind die Fliesseigenschaften, Abrasivitat, Feuch-
tigkeit (hygroskopisch, trocken)?
- Sind die Komponenten temperaturempfindlich?
Empfindlich gegen mechanische Beanspruchungen?

3. «Setzen Sie die Qualltat lhres Endproduktes fest»:

die Schiittdichte?
- Wie gross ist die Tendenz der Entmischung?
Wie sind die Fliesseigéhschaften des Gemischs?

Wird eine AgglomeratiOn/DisaggIomeration bendtigt?
4. «Bestimmen Sie die Lelstungsfahlgkelt des
Mlschers». ‘

- Welches Produkhonsvolumen pro Produktlonsemherf

Ilegt vor (Mlmmum/MaXImum)’7

‘men vor’? Wie ist der Anfangsfullstand? Wie Iange - »7'

darf dseSﬂ!!standszen sem'? -

5

Bei kontmwerhchen Mlschem Wie gross | |st das Pro—

duktlonsvolumen bei unverénderter Rezeptuﬂ Wie sind

die Dosiertoleranzen von Komponenten und Gemisch?
5. «Uberlegen Sie sich, wie Sie den Mischer in
die Anlage integrieren»: '
- Erstellen Sie ein Materialflussdiagramm mit den Zu- ‘
und Abfliissen

_ — Beachten Sie Raumbedarf, Raumhohen, Anle__/
Wie muss die Mlschqualltat des Produkts sem’> W|e .

Bei Chargenmlschern Welche Chargengrossen kom-:i . Ab (ih

gilt es, den hygienischen Anforderungen
zu gentigen.

Auf dem Markt gibt es dabei heute
allein bei den Mischern eine Vielzahl
von Losungen. «Doch haben sich sowohl
bei der Fluid- als auch bei der Feststoff-
mischung letztlich zwei Apparategrup-
pen durchgesetzt: grossvolumige Behél-
tersysteme (Batchmischer) oder kom-
pakte kontinuierliche Rohrmischer», so
Dr. Ralf Weinekotter, Geschiftsfiihrer
der Gericke AG.

Allerdings ist es nicht immer einfach,
die richtige Losung fiir einen spezifischen
Mischprozess zu finden. «Es lohnt sich,
sich beraten zu lassen», sagt Weinekot-
ter. Denn: «Schlechte oder falsch dimen-
sionierte Mischprozesse konnen _ ier
werden.» Zum Beispiel dadurch, dass
die Qualitit der Mischung nicht zufrie-
denstellend ausfillt. Oder dadurch, dass
der Aufwand, um die notige Qualitit zu
erhalten, zu gross wird. Welche Punkte
gilt es also bereits bei der Planung einer
Mischanlage zu beachten?

Thema Dosieranlage. «Wichtig ist,
dass Sie sich fiir Thren Mischprozess
eine exakte Aufgabenstellung formulie-
ren», so Weinekotter: «Erstellen Sie ein
Materialflussdiagramm, sehen Sie sich
die Raumhohen, das Anlagenlayout an.»
Der erste Schritt zur Planung allerdings

.

1

Iayout Smherhensvorkehrungen

- Beachten Sie Lagerungsart Zufuhrung der Kompo-

nenten, Dosmranlagen,,Wlegeemnchtungen

- Beacht‘en Sie die Art der Prozesstiberwachung, Da-

‘ tenaustausch , ;
«Uberlegen Sle slch d|e konkrete Mnscher-

gestaltung»' -

f‘;— En‘ordem Ihre Rohwaren besondere Oberflachen-

elgenschaften des M:schers der Zu oder
ung7 ’

Ist Helzen Kuhlen Druck Vakuum notig oder be-
not]gt Thr M:schprozess eine FIuss:gkenszufuhr')

— Isteine Dlsagglomeratlon notwendlg’7

_— Sind Strom-, Dampf— Wasseranschlusse vorhanden’?

Ist ein Explosionsschutz notwendig?

7. «<Beachten Sie die wwtschafthchen Rahmen-
bedingungen»:

- Wie hoch sind die Investitionskosten? Betriebs-,
Wartungs-, Personalkosten?






