PAUTAS A SEGUIR EN EL TRATAMIENTO DE PRODUCTOS A GRANEL.

REFERENCIA

Proyecto:

Cliente:

Objetivo:

Productos:

Caracteristicas:

Tecnologia Gericke:

Ventajas de la
solucién elegida:

NO. 4

Mezclas para pasteles y postres:
fabricacion en proceso por lotes.

Planta de dosificacion y mezcla
para mezclas de pasteles y pos-
tres

fabricantes lideres de productos
de alimentacion

planta de dosificacién y mezcla
flexible y de alta eficacia; montaje
en recinto de altura limitada;
cambio sencillo de formulacion

diversos ingredientes como azu-
car, almidén de maiz, cacao, aro-
matizantes, arroz, vitaminas y
liquidos

comportamiento de fluidez en par-
te dificil; sensible a los esfuerzos;
diferentes intensidades cromati-
cas;

formulacién con cantidades en
pequefos porcentajes

pesado de los componentes
mediante proceso Batch-Out
(pesado negativo) en depdsitos
de pesado provistos de extracto-
res RA de 1 a 4 valvulas de salida,
la dosificacion se realiza directa-
mente en el mezclador

Planta de dosificacién y mezcla
de aplicacién universal. Carga
automatica del mezclador segun
la formulacién; alto grado de
vaciado y limpieza facil para cam-
bios frecuentes de formulacion;
sin calentamiento de la mezcla;
escaso consumo energético; alta
homogeneidad de la mezcla,
incluso de las cantidades agrega-
das en pequefias cantidades; ins-
talacién en un recinto estrecho

EI mezclador de varios de flui-

dos GMS trabaja con un nimero
Froude alrededor de 1 y forma
una zona de lecho fluidizado. La
mezcla se produce en un tiempo
minimo de modo cuidadoso y sin
calentamiento. La disposicion de
los equipos de mezcla permite la
inyeccion de componentes liqui-
dos con una humectacion 6ptima
de las materias soélidas.

Los ingredientes son trans-
portados neumaticamente desde
los silos hasta los depositos de
pesado. Estos estan equipados
con extractores RA. Las paredes
verticales de los depésitos y las
paletas del RA permiten alcan-
zar un valor favorable de caudal

masico.
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